Suppen

Provenzalische Fischsuppe mit Fischfilet, Gambas, €13,90
Griinschalmuscheln und hausgemachte Rouille, dazu Brot

Vorspeisen, Vegetarisches und Rleine Gerichte

Gebratener Ziegenkdse auf Rucola mit getrockneten Tomaten, €13,90
gerdsteten Pinienkernen, Kernol, Brot

Gebratener ZiegenKdse im Speckmantel auf Rucola mit € 14,90
getrockneten Tomaten, gerosteten PinienRernen, Kernol, Brot

Gegrillter Scamorza auf gerdstetem Brot und Salatbouquet € 12,90
ORtopus-Carpaccio mit Zitrusol, Meersalz und Rucola € 14,50
Gegrillte Ammersee Saiblingsfilet auf Fregola Sarda Salat € 15,00

Gebratene Staffelsee Birlauchbratwiirstel mit Salat, Dijonsenf € 14,50
und Brot

Schweizer Wurstsalat mit Brot €10,90

*bei Gerichten, zu denen Rein Brot serviert wird, berechnen wir 3,50 € pro BrotRorb



Hauptgericht

Mit Steinpilzen gefiillte Teigtaschen in Salbeibutter geschwenkt € 18,50
geschwenkt mit Rucola und Parmesan

Safran Risotto mit Cherrytomaten, gerdsteten Pinienkernen, €19,90
Rucola und frisch gehobeltem Parmesan

Gegrillte Gemiisepolenta auf fruchtige Tomatensugo, dazu €17,50
Gorgonzola

Spaghetti mit hausgemachitem BasiliRum-Pesto, Parmesan €18,50
und Salat

Loin Ribs vom Schwein mit Rosmarinkartoffel und hausgemachtem € 21,90
Aprikosen-Chutney, dazu Salat

Ofenfrischer SchweineRrustenbraten in Réiuber Kneifi{l Biersofs €17,90
mit Kartoffelknodel und Blaukraut

»Manzo Brasato®, in Rotwein geschmorte Rinderschulter € 24,90
nach lombardischer Art mit gebratener Polenta und Salat

Gegrillte Lende vom Werdenfelser Rind mit Krduterbutter, € 35,90
Rosmarinkartoffeln und Salat

In Olivend( gebratener Saibling mit Rosmarinkartoffeln und Salat € 24,50

Dessert

Holunderbliiten-Topfenschaum €5,90

Créme Briilée €6,50



